
Menu à 29€ TTC service compris

(Entrée, Plat, Dessert) 

Menu enfant (- de 10 ans) 13,50€ TTC

(Entrée, Plat ou Plat Dessert)

 (Liste des allergènes sur demande)

ENTREES

Boulettes de chèvre des Cévennes aux abricots secs, roulées dans du spéculoos,
tranches de jambon cru et sa salade 

(13€ TTC)

Ou

Salade mélangée, Gambas à la plancha et condiments maison (tapenade,
houmous et pesto)

 (14€ TTC)

PLATS

Emincé de canard à la plancha au bleu des Causses (Origine France)

Garniture du jour

(16€ TTC)

Ou 

 Merlu poché à la sauge du jardin et son chutney maison oignons et mangues

Garniture du jour

(14€ TTC)

DESSERTS

Tartelette à la crème de marron et myrtilles, glace vanille 

(8€ TTC)

      Ou 

 Parfait glacé, noisettes, amandes et fruits confits Coulis de fruits rouges

(9€ TTC)

Le restaurant est fermé le dimanche, le lundi midi, le mercredi
soir et le samedi midi.


